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WSTEP

Cooking to publikacja nalezaca do serii Career Paths. Podreczniki z tej serii polecane sa
dla uczniéw technikow lub innych szk6t zawodowych o odpowiednim profilu oraz tych, ktorzy
chca rozwija¢ swoje umiejetnosci jezykowe w zakresie jezyka angielskiego zawodowego
(professional English). Autorzy serii zalozyli, ze przystepujacy do poznawania jezyka
zawodowego znaja juz podstawy gramatyki jezyka angielskiego, a slownictwo ogdlne maja
opanowane na tyle, ze potrafig si¢ komunikowa¢ przynajmniej na podstawowym poziomie,
wykorzystujac wlasciwe funkcje jezykowe.

Podrecznik podzielony zostal na trzy czesci: Book 1, Book 2 i Book 3, z ktorych kazda
zawiera 15 rozdzialdow. Poszczegodlne czesci odpowiadaja kolejno poziomowi Al, A2 i Bl
W Europejskim Systemie Opisu Ksztalcenia Jezykowego (Common European Framework of
Reference for Languages).

Prezentowany rozktad materiatu podzielono na nastepujace rubryki:

o funkcje jezykowe;

e slownictwo;

e sprawnosci receptywne (czytanie i stuchanie);

e sprawnosci produktywne (mowienie 1 pisanie).

Material zawarty w podreczniku jest przeznaczony na 30 godzin lekcyjnych. Na
realizacje¢ kazdego rozdzialu przeznaczono 2 godziny lekcyjne. Pod rozkladem materiatu
nauczyciel znajdzie propozycje tematow lekcyjnych. Temat pierwszej godziny nawigzuje do
prezentowanego tekstu i sugeruje rOwniez nauczycielowi przerobienie ¢wiczen leksykalnych, co
stanowi przygotowanie do kolejnej lekcji, podczas ktorej uczen bedzie w sposdb czynny
korzystat z nowo poznanych stow i1 zwrotow. Temat drugiej jednostki lekcyjnej wprowadza
W $§wiat shuichania oraz sprawnos$ci produktywnych, czyli mowienia 1 pisania. Pod hastem
Moéwienie 1 kryje sie¢ odtworzenie przez uczniow wystuchanego dialogu. Natomiast Mdéwienie 2
sugeruje wielokrotne powtarzanie wlasnych wersji tego dialogu, ze zmiang rol i wprowadzeniem
roznych proponowanych informacji. Poniewaz méwienie cz¢sto sprawia uczniom — zwlaszcza
mniej zaawansowanym jezykowo — najwigksze problemy, proponuje si¢ przeznaczenie na
¢wiczenie tej sprawnosci jezykowej mozliwie duzej ilo$ci czasu. Samodzielne odegranie zadane;j
roli w jezyku angielskim zapewni uczniom nie tylko poczucie sukcesu i zadowolenia z siebie, ale
bedzie rowniez motywacja do dalszej pracy.

Pisanie to ostatni element kazdego rozdziatu, ktory nauczyciel moze wykorzysta¢ jako
prace¢ domowa. Po przerobieniu rozdzialu uczen jest przygotowany do wykonania zadania
samodzielnie, zna potrzebne stownictwo 1 poznat wzor takiej formy pisemne;.

Wiadomo, ze w nauce, zwlaszcza jezyka obcego, bardzo wazne jest powtarzanie
i utrwalanie nowopoznanego materiatu. Po kazdych trzech rozdziatach proponuje si¢ wigc jego
powtérke na lekcji w dowolnej formie (np. ponowne odegranie r6l, gry jezykowe
wykorzystujace stownictwo zawodowe itp.) albo sprawdzian pokazujacy stopien opanowania
przerobionego materiatu.

W ponizszym rozkladzie materialu zamieszczono réwniez informacje (kolor zielony)
dotyczace realizacji wymagan nowej podstawy programowej (NPP) w zakresie jezyka obcego
ukierunkowanego zawodowo (JOZ)*.

Kurs skiada si¢ z:

e podrecznika,

e kompletu dwoch plyt CD do uzytku w klasie, ktore zawieraja nagrania wszystkich
dialogéw prezentowanych w podreczniku (zapisy nagran znajduja si¢ w ksigzce
nauczyciela),

e ksigzki nauczyciela z kluczem odpowiedzi do wszystkich zadan znajdujacych si¢
w podreczniku.

! Efekty ksztalcenia w zakresie JOZ przytoczono na koncu niniejszego Wstepu.
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Cooking to podregcznik, ktory zapewni korzystajacym z niego nie tylko doskonalenie

znajomosci jezyka angielskiego, ale takze poszerzenie wiedzy w interesujagcym ich obszarze
zawodowym.

Podstawa programowa ksztalcenia w zawodzie
Efekty ksztalcenia:

(JOZ). Jezyk obcy ukierunkowany zawodowo
Uczen:

1.

2.

postuguje si¢ zasobem S$rodkdw jezykowych (leksykalnych, gramatycznych,
ortograficznych oraz fonetycznych), umozliwiajacych realizacj¢ zadan zawodowych;
interpretuje wypowiedzi dotyczace wykonywania typowych czynnosci zawodowych
artykulowane powoli i wyraznie, w standardowej odmianie jezyka;

analizuje i interpretuje krotkie teksty pisemne dotyczace wykonywania typowych
czynnosci zawodowych;

formutuje krotkie 1 zrozumiate wypowiedzi oraz teksty pisemne umozliwiajgce
komunikowanie si¢ w srodowisku pracy;

korzysta z obcojezycznych zrodet informacji.
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Rozklad materialu — seria CAREER PATHS: Cooking

— przedstawianie oferty
sklepu migsnego
— dokonywanie wyboru

(filling out the order
form)

— zapisywanie zamOwienia

Shluchanie 2

uzupehnianie luk w tekscie dialogu

BOOK 2
JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO UMIEJETNOSCI
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
1. Meats
— wymienianie gatunkéw | — rodzaje migsa (steak, Czytanie Mowienie 1
mie¢sa sirloin, veal itd.) strona internetowa sklepu W oparciu o przeczytany i wystuchany
— wymienianie nazw — zwroty uzywane w migsnego (website for a butcher dialog, w parach — odgrywanie
migsa pochodzgcego z rozmowie sprzedawcy z shop) — wybodr wielokrotny rozmowy rzeznika (butcher) z szefem
tego samego zwierzgcia klientem w sklepie: How kuchni (chef), ktoremu poleca kolejne
— uzupehnianie luk w can | help you?; Did you Stuchanie 1 gatunki migsa
zdaniach wyrazami z have something in mind?; | rozmowa rzeznika (butcher) z
podanego banku stow I highly recommend it itd. | szefem kuchni (chef), ktory w Mowienie 2
— dopasowywanie wyrazu sklepie migsnym szuka czego$ tworzenie i odgrywanie wlasnych
(jednego z dwoch) do specjalnego do menu na kolejny dialogéw, w ktorych rzeznik
2 godz kontekstu zdania dzien — zadanie typu prawda/ falsz | przedstawia kucharzom oferte

dostepnych w sprzedazy gatunkow
miesa, ich ceny i przyjmuje od nich
zamdwienia

Pisanie

formularz zaméwienia (order form)
zawierajacy: nazwe firmy sktadajacej
zaméOwienie, date zamowienia, ilosci i
ceny produktow oraz dodatkowe
informacje o tym, co moze klienta
zainteresowac (taking an order)

Tematy lekcji: 1. Meats.

2. | highly recommend it — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
2. Seafood
— wymienianie rodzajéw | — owoce morza (lobster, Czytanie Mowienie 1
owocOW morza oyster, shrimp itd.) rozdziat z ksigzki kucharskiej W oparciu o przeczytany i
— opowiadanie o — stownictwo zwigzane z dotyczacy przygotowania owocow | wystuchany dialog, w parach —
sposobach ryba (fillets, whole fish, morza (cookbook chapter on odgrywanie rozmowy kelnera
przygotowywania ryby dressed fish itd.) seafood) — zadanie typu prawda/ (server) z klientem (customer),
w Polsce — sposoby przyrzadzania fatsz ktory zamawia danie z owocoOw
— dopasowywanie ryby (bake, grill, fry itd.) morza
wyrazéw do definicji — zwroty uzywane przy Stuchanie 1
— dopasowywanie wyrazu sktadaniu zamowienia: Do | rozmowa kelnera (server) z Mowienie 2
(jednego z dwoch) do you have any questions klientem (customer), ktory zamawia | tworzenie i odgrywanie wtasnych
2 godz kontekstu zdania

— zamawianie positku

— polecanie

— opisywanie potraw

— przygotowywanie menu
(filling out the seafood
menu)

about...?; I think I'm
ready to order. I’d like to
get... itd.

danie z owocéw morza — Wybor
wielokrotny

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

dialogéw, w ktorych kelner
przyjmuje zamdwienia na potrawy z
owocow morza od klientow, pyta
ich o preferencje i powody
rezygnacji z niektorych
proponowanych dan

Pisanie

menu (seafood menu) zawierajace
potrawy z r6znych owocow morza
wraz z opisem (giving information)

Tematy lekcji: 1. The Art of Cooking.

2. 1 was under the impression — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
3. Dairy
— wymienianie — produkty nabiatowe (skim | Czytanie Méwienie 1
przyktadow produktow milk, cream, butter itd.) wiadomos$¢ (memo) dotyczaca W oparciu o przeczytany i wystuchany
nabiatlowych — stownictwo zwigzane z przechowywania nabiatu — dialog, w parach — odgrywanie
— moéwienie o najlepszych przechowywaniem nabiatu | wybdr wielokrotny rozmowy szefa kuchni (chef) z
sposobach (last longer than, check pomocnikiem (cook’s helper), ktoremu
przechowywania expiration dates, keep in Stuchanie 1 zwraca uwage na bledy popelione w
produktow nabiatowych the refrigerator itd.) rozmowa szefa kuchni (chef) z przygotowaniu potrawy z sera
— uzupehnianie luk w — zwroty uzywane w pomocnikiem (cook’s helper),
zdaniach wyrazami z rozmowie szefa kuchni z ktoéremu ten pierwszy zwraca Méwienie 2
podanego banku stow pomocnikiem: Would you | uwage na bledy popetione w tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz — dopasowywanie come here for a moment?; | przygotowaniu potrawy z sera— | dialogow, w ktorych szef kuchni

wyrazéw do definicji

— Zwracanie uwagi na
popetnione btedy

— udzielanie wskazowek

— sporzadzanie raportu
szefa kuchni z inspekcji
kuchni (filling out the
chef’s inspection report)

What'’s up?; First of all,
you... itd.

zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie
dialogu

rozmawia z pomocnikami o
wykorzystaniu produktéw nabiatowych,
sposobie ich przechowywania i
utrzymania ich jak najdtuzej swiezymi

Pisanie

miesieczny raport szefa kuchni z
inspekcji kuchni (chef’s inspection
report) dotyczacy przechowywania
nabialu i jego $wiezo$ci wraz z opisem
warunkow (gathering information)

Tematy lekcji: 1. Dairy.

2. I'll keep that in mind — conversations.

Powtorka materiatu (NPP JOZ: 1, 2, 3, 4, 5)./ Test.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
4. Fruits
— wymienianie r6znych nazwy owocow (berries, Czytanie Mowienie 1
rodzajow owocOw melons, citrus fruits itd.) artykul z czasopisma na temat W oparciu o przeczytany i
— wymienianie sposobow stownictwo zwigzane z owocow (magazine article on fruit) | wyshuchany dialog, w parach —
przygotowania owocow przygotowaniem owocoéw | — uzupetnianie tabelki informacjami | odgrywanie rozmowy kelnera
do spozycia (peel, squeeze, blend itd.) | z tekstu (restaurant server) z klientem
— dopasowywanie stownictwo zwigzane z (customer) na temat deserow
wyrazéw do definicji wykorzystaniem owocow | Shuchanie 1
— dopasowywanie wyrazu w potrawach (improve rozmowa kelnerki (restaurant Méwienie 2
(jednego z dwoch) do taste, contain fiber, pies, server) z klientem (customer) na tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz kontekstu zdania tarts itd.) temat deserow — wybor wielokrotny | dialogéw, w ktorych kelner

— przyjmowanie
zamowienia

— sktadanie zamowienia

— rekomendowanie

— sporzadzanie notatek
dotyczacych zamowienia
(filling out the server’s
order notes)

zwroty uzywane przy
zamawianiu deseréw: Are
you ready to order
dessert?; We have a few
desserts that...; What
comes in that? itd.

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

przyjmuje od klientow zamdéwienia
na desery, poleca im rozne desery i
uwzglednia ich specjalne zyczenia

Pisanie

zamOwienie (server’s order notes)
obejmujgce nazwe deseru,
standardowe sktadniki i specjalne
zyczenia klienta (collecting
information)

Tematy lekcji: 1. Don’t Forget About Fruit.
2. My personal favourite is... — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
5. Vegetables
— wymienianie Kryteriow | — rodzaje warzyw (tuber Czytanie Mowienie 1
podziatu warzyw vegetables, root rozdziat z ksigzki kucharskiej W oparciu o przeczytany i
— wymienianie niektorych vegetables, leaf vegetables | dotyczacy warzyw (cookbook wystuchany dialog, w parach —
Sposobow itd.) chapter on vegetables) — odgrywanie rozmowy kucharzy (two
przechowywania — przechowywanie warzyw | uzupehianie tabelki informacjami z | chefs) na temat problemu z
warzyw (fresh, frozen, canned itd.) | tekstu gotowang zupa, jeden z kucharzy
— dopasowywanie — stownictwo zwigzane z udziela wskazowek, jak ugotowaé
wyrazéw do definicji przygotowaniem warzyw | Stluchanie 1 dobra zupe
— uzupetnianie tabelki (clean thoroughly, blanch, | rozmowa dwojga kucharzy (two
wyrazami z banku stow overcook, thaw itd.) chefs) o problemie z gotowang zupa | Moéwienie 2
zgodnie z naglowkami — zwroty uzywane w — zadanie typu prawda/ falsz tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz — proszenie o rade rozmowie migdzy dialogéw, w ktorych kucharz

— udzielanie wskazdéwek
— sporzadzanie notatek
(filling out the notes)

kucharzami: This soup is a

disaster!; What'’s the
problem?; How did you
prepare them? itd.

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

rozmawia z kolegami o
przygotowywanej potrawie, omawia
problemy z warzywami podczas
gotowania oraz radzi, jak unikna¢
takich problemow w przysztosci

Pisanie

notatki szefa kuchni (chef’s notes),
w ktorych zamieszcza informacje
dotyczace sposobu gotowania
poszczegolnych warzyw (giving
information)

Tematy lekcji: 1. The Art Of Cooking Vegetables.
2. This soup is a disaster — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
6. Spices and Herbs
— podawanie r6znic — nazwy przypraw (salt, Czytanie Mowienie 1
miedzy przyprawg a pepper, garlic itd.) artykul z gazety (newspaper W oparciu o przeczytany i wyshuchany
ziolem — stownictwo zwigzane z article) dotyczacy przypraw — | dialog, w parach — odgrywanie rozmowy
— wymienianie sposobow ziotami (basil, fresh, wybor wielokrotny instruktora kulinarnego (culinary
przechowywania ziot ground, dried itd.) instructor) ze studentem (student) o
— dopasowywanie wyrazu | — stownictwo zwigzane z Stuchanie 1 zastosowaniu przypraw i ziot podczas
(jednego z dwoch) do przyprawami i ziotami rozmowa instruktora przygotowywania pieczonego kurczaka
kontekstu zdania (spices, hot, aroma, season | kulinarnego (culinary
— znajdowanie wyrazéw o itd.) instructor) ze studentem Mowienie 2
znaczeniu podobnym do | — zwroty uzywane podczas | (Student) o zastosowaniu tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz podanego w zdaniu szkolenia: | want to focus | przypraw i zi6t podczas dialogéw, w ktorych instruktor radzi

— zadawanie pytan

— udzielanie odpowiedzi
na pytania
egzaminacyjne

— udzielanie wskazowek

— przygotowywanie
odpowiedzi na pytania
egzaminacyjne
dotyczace spraw
kulinarnych (filling out
the culinary exam
questions)

on....; You've got it; We’ll
start with the basics; And
remember, if... itd.

przygotowywania pieczonego
kurczaka — zadanie typu
prawda/ fatsz

Stuchanie 2
uzupehianie luk w tekscie
dialogu

studentom, jakich przypraw i ziot uzyé
do przygotowywanych potraw oraz jak
ich uzy¢

Pisanie

odpowiedzi na pytania egzaminacyjne w
szkole gastronomicznej (culinary exam
questions) z zakresu przypraw i ziot,
zasad ich uzycia w kuchni, sposobu
krojenia zi6t oraz korzysci ptynacych z
ich stosowania (asking for information)

Tematy lekcji: 1. Spices and Herbs.
2. Let’s focus on spices and herbs — conversations.

Powtorka materiatu (NPP JOZ: 1, 2, 3, 4, 5)./ Test.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
/. Pastas

— wymienianie nazw — rodzaje makaronow Czytanie Mowienie 1
roéznych ksztaltow (macaroni, short pasta, menu z potrawami z makaronu W oparciu o przeczytany i
makaronu long pasta, large shells (pasta menu) na obiad i na lunch— | wystuchany dialog, w parach —

— wymienianie nazw itd.) zadanie typu prawda/ fatsz odgrywanie rozmowy dwoch
potraw z makaronu — potrawy z makaronu kucharzy (two chefs) o pomystach
popularnych w Polsce (spaghetti, lasagna, Stuchanie 1 na nowe danie na bazie makaronu

— dopasowywanie macaroni and cheese itd.) | rozmowa dwojga kucharzy (two
wyrazéw do definicji — zwroty uzywane w chefs) 0 nowym daniu na bazie Mowienie 2

— wybieranie poprawnego rozmowie 0 nowej makaronu — wybor wielokrotny tworzenie i odgrywanie wlasnych
wyrazu/ wyrazenia potrawie: I can’t decide dialogéw, w ktorych kucharze
(jednego z dwodch) what...,; I'd go with...; | Stuchanie 2 rozmawiaja o nowej potrawie na

2 godz — opisywanie potrawy think it’ll include... itd. uzupehianie luk w tekécie dialogu bazie makaronu, o rodzajach

— wprowadzanie zmian do
menu

— wyrazanie opinii

— pisanie wiadomosci
(chef’s memo to the
owner)

makaronu, ktore juz znajdujg si¢ w
menu Oraz proponuja, jakiego
makaronu uzy¢ do nowej potrawy

Pisanie

wiadomo$¢ szefa kuchni skierowana
do wlasciciela restauracji (chef’s
memo to the owner), w ktorej
proponuje nowa potrawe do menu,
podaje jej sktadniki i zalacza jej opis
(describing a dish)

Tematy lekcji: 1. Pasta Menu.

2. I'd go with short pasta — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
8. Grains and Legumes
— wymienianie sposobéw | — nazwy roslin straczkowych | Czytanie Méwienie 1
spozywania Warzyw (beans, green beans, black | strona internetowa restauracji W oparciu o przeczytany i
strgczkowych beans itd.) (webpage for a restaurant) — wybor | wystuchany dialog, w parach —
— wymienianie nazw — rodzaje zboz (brown rice, | wielokrotny odgrywanie rozmowy kelnera
r6znych odmian ryzu white rice, wheat itd.) (restaurant server) z klientem
— znajdowanie wyrazow o | — zwroty uzywane w Stuchanie 1 (customer) na temat polecanej w tej
znaczeniu podobnym do restauracji przy rozmowa kelnera (restaurant restauracji potrawy
podanego w zdaniu przyjmowaniu server) z klientka (customer) na
— dopasowywanie wyrazu zamowienia: What would | temat polecanej w tej restauracji Mowienie 2
(jednego z dwoch) do you like to order, ma’am?; | potrawy — zadanie typu prawda/ tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz kontekstu zdania 1 think I'll get it; But | falsz dialogéw, w ktorych kelner

— przyjmowanie/ sktadanie
zamdéwienia w
restauracji

— wymienianie sktadnikow
potrawy

— rekomendowanie potraw

— sporzadzanie przez
kelnera notatek
dotyczacych zamowienia
(server’s order notes)

recommend substituting...
itd.

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

przyjmuje od klientow zamowienia,
wymienia sktadniki zamawianych
potraw i proponuje dodatkowe
sktadniki

Pisanie

zamOwienie (server’s order notes)
zawierajgce nazwe potrawy,
sktadniki standardowe oraz
ewentualne zamienniki i dodatki
(taking an order)

Tematy lekcji: 1. Down to Earth Cafe.
2. Does it come with...? — conversations.
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UMIEJETNOSCI

— wyrazanie opinii
— sugerowanie
— pytanie o rade

"""""""" oceny przepisu (filling
out the baker’s recipe
review form)

— Wypetnianie formularza

me?; It’s a new recipe; It’s
a little too sweet for my
taste itd.

uzupehnianie luk w tekscie dialogu

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
9. Pastry
— wymienianie ré6znych rodzaje ciast (doughnut, Czytanie Mowienie 1
rodzajow ciasta croissant, Danish, phyllo | artykut z gazety na temat ciast W oparciu o przeczytany i
— wymienianie pastry itd.) (newspaper article on pastries) — wystuchany dialog, w parach —
sktadnikow stownictwo zwigzane z wybor wielokrotny odgrywanie rozmowy dwoch
wykorzystywanych jako wypiekami (heavenly puff piekarzy (two bakers) o nowym
nadzienie do ciast pastry, delicate texture, Stuchanie 1 przepisie na ciasto
— dopasowywanie flaky texture, filled with rozmowa dwojga piekarzy (two
wyrazéw do definicji itd.) bakers) o nowym przepisie na ciasto | Méwienie 2
— dopasowywanie wyrazu Zwroty uzywane w — zadanie typu prawda/ falsz tworzenie i odgrywanie wlasnych
(jednego z dwoch) do rozmowie piekarzy: Would dialogéw, w ktorych piekarze
2 godz kontekstu zdania you taste this pastry for Stuchanie 2 rozmawiajg o0 nowym przepisie na

ciasto, zastanawiajg si¢, gdzie byt
btad w tym przepisie i w jaki sposdb
ten przepis ulepszy¢

Pisanie

formularz oceny przepisu piekarza
(baker’s recipe review form)
zawierajacy informacje: nazwa
wypieku, zalety i wady, sugestie
ulepszenia nast¢pnej partii wypieku
(making suggestions)

Tematy lekcji: 1. Taste of the Town.
2. Would you taste this pastry for me? — conversations.

Powtorka materiatu (NPP JOZ: 1, 2, 3, 4, 5)./ Test.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
10. Bread
— wymienianie rodzajow rodzaje pieczywa (white Czytanie Mowienie 1
pieczywa bread, whole wheat bread, | strona internetowa piekarni W oparciu o przeczytany i
— moéwienie o tym, jak flatbread itd.) (webpage of a bakery) — zadanie wystuchany dialog, w parach —
wykorzystuje si¢ stownictwo stuzace do typu prawda/ fatsz odgrywanie rozmowy piekarza
pieczywo do positkow opisu pieczywa (loaf, (baker) z kierownikiem restauracji
— znajdowanie wyrazow/ crust, stale, leaven itd.) Stuchanie 1 (restaurant manager) o problemie w
wyrazen 0 znaczeniu ZWroty uzywane w rozmowa piekarza (baker) z kuchni
podobnym do podanego restauracji w rozmowie na | kierowniczka restauracji (restaurant
w zdaniu temat pieczywa: We have | manager) o problemie w kuchni i Mowienie 2
— uzupehnianie luk w a problem with today’s braku $wiezego pieczywa — Wybor | tworzenie 1 odgrywanie wlasnych
2 godz zdaniach wyrazami z batch of bread; We re wielokrotny dialogéw, w ktorych Kierownik

podanego banku stow
— zglaszanie problemu
— sugerowanie rozwigzan
— udzielanie wyjasnien
— pisanie wiadomosci
(filling out the memo to
the waitstaff)

expecting a big lunch
crowd; I guess that’ll work
itd.

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

restauracji i piekarz rozmawiajg o
ktopotach z dostawg pieczywa,
szukaja rozwigzania tego problemu

Pisanie

wiadomo$¢ do kelnerow (memo to
the waitstaff) z prosba, aby
informowali klientow o problemie,
ktory pojawit si¢ w kuchni, a takze
daniach niedostepnych i daniach
dostepnych w zamian (giving
information)

Tematy lekcji: 1. Midtown Bakery: Wholesale.
2. What do you think we should do? — conversations.
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Rozktad materiatu




UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
11. Breakfast
— wymienianie sposobéw | — menu na $niadanie (eggs Czytanie Méwienie 1
przygotowania jajek do and toast, poached eggs, menu na $niadanie (breakfast menu) | w oparciu o przeczytany i
spozycia omelet, buttery pancakes | — zadanie typu prawda/ falsz wystuchany dialog, w parach —
— wymienianie itd.) odgrywanie rozmowy miedzy
popularnych w Polsce — stownictwo zwigzane ze Stuchanie 1 kelnerem (restaurant server) a
potraw spozywanych na $niadaniem (quick starter, | rozmowa migdzy kelnerem klientem (customer), od ktorego ten
$niadanie lighter fare, healthier (restaurant server) a klientka pierwszy przyjmuje zamowienie na
— dopasowywanie option itd.) (customer), od ktorej ten pierwszy $niadanie
wyrazow do definicji — zwroty uzywane przy przyjmuje zamowienie na $niadanie
— wybieranie poprawnego skfadaniu zaméwieniaw | — wybdr wielokrotny Mowienie 2
2 godz wyrazu (jednego z restauracji: I’m ready to tworzenie i odgrywanie wlasnych
dwoch) order; What can | get for | Sluchanie 2 dialogow, w ktorych kelner
— sktadanie/ you?; 1'd like to order... uzupehianie luk w tekécie dialogu | przyjmuje zaméwienie na $niadanie,

przyjmowanie
zamOwienia na
............ “niadanic

opcji
— sugerowanie
— pisanie zamowienia

order)

— wymienianie réznych

(filling out the breakfast

itd.

rozmawia z klientem o dostepnych
opcjach i poleca dodatki

Pisanie

zamOwienie na $niadanie (breakfast
order) zawierajace dane: nazwa
dania gltownego, standardowe
sktadniki, specjalne zyczenia klienta
i dodatki (taking an order)

Tematy lekcji: 1. Menu for breakfast.
2. Would you like anything to drink? — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
12. Lunch
— wymienianie sposobéw | — menu na lunch (box Czytanie Mowienie 1
przyciagnigcia lunches, sandwiches, light | e-mail wlascicielki restauracji do W oparciu o przeczytany i
pracownikow do snacks itd.) szefa kuchni (email from a wystuchany dialog, w parach —
restauracji w ciggu dnia | — stownictwo zwigzane z restaurant owner to a chef) — wybor | odgrywanie rozmowy wiasciciela
— moéwienie o tym, jak w porg lunchu (lunch break, | wielokrotny restauracji (restaurant owner) z
Polsce serwuje/ attract customers, quick szefem kuchni (chef) o pomysle
spozywa si¢ lunch meal, take to go itd.) Stuchanie 1 otwarcia restauracji w porze lunchu
— dopasowywanie — zwroty uzywane w rozmowa wiascicielki restauracji
wyrazéw do definicji rozmowie 0 nowych (restaurant owner) z szefem kuchni | Méwienie 2
— wybieranie zdan, w pomystach: 1°d love to (chef) o pomysle otwarcia tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz ktorych podkreslone experiment with...; I think | restauracji w porze lunchu — zadanie | dialogow, w ktorych wilasciciel

wyrazy/ wyrazenia
uzyte sg poprawnie
(jedna z dwdch opcji)

— przedstawianie nowych
pomystow

— wyrazanie opinii

— szukanie rozwigzan

— pisanie wiadomosci
(filling out the memo)

it’s a great idea; That’s a
good point itd.

typu prawda/ fatsz

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

restauracji ustala z szefem kuchni
menu na lunch i omawia szczegoty

Pisanie

wiadomo$¢ do zalogi pracujacej w
kuchni (chef’s memo to the kitchen
staff) o serwowaniu potraw w porze
lunchu w kawiarni zawierajaca
dane: nowe godziny otwarcia, nowe
menu i nowe zasady podawania
positkéw

Tematy lekcji: 1. Open for lunch?

2. Do you have any ideas? — conversations.

Powtorka materiatu (NPP JOZ: 1, 2, 3, 4, 5)./ Test.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
13. Dinner
— wymienianie rodzajéw | — stownictwo dotyczace Czytanie Mowienie 1
dan serwowanych w obiadu (dinner menu, daily | przewodnik dla kelneréw (server’s | w oparciu 0 przeczytany i
porze obiadowej specials, course, training guide) — uzupehianie wystuchany dialog, w parach —
— wymienianie cech appetizers itd.) tabelki informacjami z tekstu odgrywanie rozmowy kierownika
eleganckiej restauracji | — stownictwo zwigzane z restauracji (restaurant manager) z
— dopasowywanie praca restauracji (seating | Sluchanie 1 kelnerem (server) o kolejnosci
wyrazow do definicji customers, taking orders, | rozmowa kierownika restauracji podawania do stolika zamawianych
— uzupetnianie luk w serving dinner itd.) (restaurant manager) z kelnerka dan
zdaniach wyrazami z — zwroty uzywane w (server) o kolejnosci podawania
podanego banku stow restauracji: I’'m handling zamawianych dan — zadanie typu Mowienie 2
— Zwracanie uwagi na it; Should I go take away | prawda/ fatsz tworzenie i odgrywanie wlasnych
2 godz uchybienia w the steaks?; When do | dialogow, w ktorych kierownik
procedurach serve those? itd. Stuchanie 2 restauracji zwraca kelnerom uwagg

— udzielanie wskazowek

— pisanie raportu przez
kierownika (filling out
the manager’s report to
the owner)

uzupehnianie luk w tekscie dialogu

na popetione przez nich bledy przy
podawaniu zamowionych dan,
tlumaczy procedury podawania
obiadu i jak rozwigza¢ zaistnialg

sytuacje

Pisanie

raport kierownika (manager’s
report to the owner) dotyczacy
uchybien w procedurach (making a
report)

Tematy lekcji: 1. Evening Service Procedures.
2. Why do you ask? — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJNE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
14. Desserts 1
— wymienianie — smaki lodow (vanilla, Czytanie Mowienie 1
popularnych w Polsce chocolate, strawberry itd.) | reklama lodziarni (advertisement for | w oparciu o przeczytany i
smakow lodow — dodatki do lodow an ice carem shop) — zadanie typu wystuchany dialog, w parach —
— wymienianie r6znych (caramel, hot fudge, prawda/ fatsz odgrywanie rozmowy kelnera
dodatkow do lodow marshmallow itd.) (server) z klientem lodziarni (ice
— dopasowywanie — stownictwo zwigzane z Stuchanie 1 cream shop customer), ktory sktada
wyrazéw do definicji lodami (cone, cup, rozmowa kelnerki (server) z zamoOwienie na lody z dodatkami
— uzupehianie tabelki sprinkles itd.) klientem lodziarni (ice cream shop
podanymi wyrazami — zwroty uzywane w customer), ktéry sktada zamowienie | Mowienie 2
2 godz zgodnie z nagldwkami rozmowie w lodziarni: Do | na lody z dodatkami — wybor tworzenie i odgrywanie wlasnych

— przyjmowanie/
sktadanie zamoéwienia
na lody

— przedstawianie oferty

— polecanie

— Spisywanie zamowienia
(filling out the ice
cream shop order form)

you know what flavor you
want?; What flavors do
you have today?; We have
several toppings... itd.

wielokrotny

Stuchanie 2
uzupehnianie luk w tekscie dialogu

dialogéw, w ktorych kelner
przyjmuje zaméwienia od klientow
lodziarni na lody o r6znych smakach
I Z r6znymi dodatkami

Pisanie

zamoOwienie (ice cream shop order
form) na lody zawierajace dane:
forma podania lodéw i opisem
zamOwienia (taking an order)

Tematy lekcji: 1. Come Visit Sally!
2. What flavors do you have today? — conversations.
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UMIEJETNOSCI

JEDNOSTKI FUNKCJE SLOWNICTWO
LEKCYJINE (NPP JOZ: 1) (NPP JOZ: 1) RECEPTYWNE PRODUKTYWNE
(NPP JOZ: 2, 3) (NPP JOZ: 4)
15. Desserts 2
— wymienianie nazw — rodzaje imprez Czytanie Méwienie 1
deserow w postaci obstugiwanych przez firme | strona internetowa firmy W oparciu o przeczytany i
wypiekow cateringowsa (weddings, cateringowej (website for a catering | wystuchany dialog, w parach —
— wymienianie nazw children’s birthdays, company) — wybor wielokrotny odgrywanie rozmowy telefonicznej
deserow podawanych na holidays itd.) klienta korzystajacego z ushug firmy
zimno — rodzaje deserow Stuchanie 1 cateringowej (catering customer) z
— znajdowanie wyrazow o (cupcakes, milkshakes, rozmowa telefoniczna klientki szefem (chef), ktory przyjmuje
znaczeniu podobnym do sorbet itd.) korzystajacej z ustug firmy zamOwienie na desery i ustala
podanego w zdaniu — zwroty uzywane przy cateringowej (catering customer) z | termin dostawy
— uzupehianie tabelki sktadaniu zamoéwienia: /'m | szefem firmy (chef), ktory
2 godz wyrazami z banku stow ready to order the przyjmuje jej zaméwienie na desery | Mowienie 2

zgodnie z nagtdéwkami
— sktadanie zamowienia
przez telefon
— przedstawianie oferty
— dokonywanie wyboru
— ustalanie terminu
— wypehianie
zamoOwienia (filling out
the caterer’s order
notes)

desserts; What have you
decided on?; That’s an
excellent choice... itd.

i ustala termin dostawy — zadanie
typu prawda/ fatsz

Stuchanie 2
uzupehianie luk w tekscie dialogu

tworzenie 1 odgrywanie wlasnych
dialogéw, w ktorych szef firmy
cateringowej przyjmuje od klientow
zamédwienia na rézne desery, pyta 0
wybdr 1 sugeruje inne opcje

Pisanie

zamOwienie (caterer’s order notes)
w firmie cateringowej zawierajace
dane: nazwisko klienta, rodzaj
imprezy i tres¢ zamoéwienia (making
an order)

Tematy lekcji: 1. Immense Events Catering.
2. Is there another option for that? — conversations.

Powtorka materiatu (NPP JOZ: 1, 2, 3, 4, 5)./ Test.
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